DIAGRAMA DE FLUJO DE ELABORACION DE CHORIZO

| Embutcon. | =

Tripa

i COMQeno 0
tripa natueal
de cerdo de

32 mm
amarrar de 10
~12 ¢cm de
ongtud.

Carna do ms.
Cerne de cerdo,
Grasa,

Trocear la came y
la grasa de forma
manual en cubos
deScm,

Lacame y la grasa por
soparado con ol dsco
grande (10 mm) jurdo

con las especias irescas.

Para evitarque
came se calente

S puede adicionar
10 1/2 el hindn

La came de
res, do cordo y
la grasa.

Adcon del aislado
de soya hidratago en

agua.

Adicion el fostato con
1a sal y los demas
ingredientes sokdos.



POCO @ POCO para evilar




